食品科学与工程学院专业课负责人
	编号
	课程名称
	课程负责人（暂定）

	1
	食品科学与工程导论
	张立彦

	2
	生命、饮食、健康
	熊犍

	3
	现代食品杀菌技术
	李汴生

	4
	食品质量安全导论
	余以刚

	5
	食品微生物学
	刘冬梅

	6
	食品微生物学实验
	吴虹

	7
	食品营养与卫生学
	王炜

	8
	食品科学技术进展
	陈中

	9
	食品微生物学（营养班）
	蔡俊鹏

	10
	食品营养与卫生学（营养）
	郭新波

	11
	食品科学技术进展（营养）
	胡松青

	12
	食品物性学
	罗志刚

	13
	食品生物化学（质量）
	林伟锋

	14
	食品生物化学实验（质量）
	林伟锋

	15
	食品分析
	蓝东明

	16
	食品分析实验
	朱良

	17
	食品加工与保藏原理
	李汴生

	18
	食品加工与保藏原理实验
	朱志伟

	19
	营养工程学
	孙为正

	20
	食品分析（营养）
	耿予欢

	21
	食品质量管理（全英）
	高文宏

	22
	食品免疫学与技术
	郭新波

	23
	计算机在食品工程中的应用
	王金梅

	24
	食品生物技术
	林伟锋

	25
	食品毒理学
	李理

	26
	普通生物学
	黄泽波

	27
	食品工艺学
	阮征

	28
	食品工厂设计概论
	徐荣雄

	29
	食品标准与法规
	高文宏

	30
	食品加工机械与设备
	赵振刚

	31
	食品调味与感官分析
	王启军

	32
	食品加工安全控制
	阮征

	33
	食品现代仪器分析
	[bookmark: _GoBack]耿予欢

	34
	食品安全与检测
	余以刚

	35
	食品安全与检测实验
	余以刚

	36
	食品营养与卫生学
	唐语谦

	37
	食品化学（食质）
	陈健

	38
	食品有害微生物控制技术
	刘冬梅

	39
	食品生物化学（双语）
	任娇艳

	40
	食品化学（食科）
	孙为正

	41
	食品生物化学实验
	袁尔东

	42
	食品生物化学（营养）
	陈谷

	43
	食品生物化学实验（营养）
	陈谷

	44
	食品添加剂
	赵强忠

	45
	食品科学外专课程
	陈谷

	46
	科研方法与论文写作
	袁尔东

	47
	膳食疗养学
	王启军

	48
	生命周期营养
	游丽君

	49
	食品消化道之旅
	黄强

	50
	食品分子生物学
	任娇艳

	51
	食品包装技术
	王娟

	52
	食品酶工程
	蓝东明

	53
	生产实习
	韩忠

	54
	毕业实习
	韩忠

	55
	食品工程训练
	赵振刚

	56
	毕业论文
	赵振刚

	57
	病原微生物快速检测
	肖性龙

	58
	化工仪表及自动化
	朴金花



