[bookmark: OLE_LINK4][bookmark: OLE_LINK16]2026年中秋月饼及月饼馅料采购考评方案

1、 [bookmark: OLE_LINK63][bookmark: OLE_LINK18]评审组织与总则
1.评审法定依据
本次评审、样品核查、履约验收全流程，严格遵照以下现行有效法律法规、国家标准及采购文件要求执行：
（1）《中华人民共和国民法典》合同编相关规定；
（2）《中华人民共和国食品安全法》；
（3） GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》；
（4） GB 2760-2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》；
（5） GB/T 19855-2023《月饼质量通则》；
（6） GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》；
（7） GB/T 21270-2007《食品馅料》；
（8） 教体艺厅函〔2025〕30 号《学校食堂大宗食材采购验收管理工作指引》；
（9） 项目公告及附件全部条款要求。
2.食品安全管控硬性要求
供应商须完整落实四项食堂食品安全强制管理要求，未落实任意一项均视为未响应实质性采购要求，取消参评/中选资格：
（1）供应商资质审核：建立合格供应商名录，对上游原料供应商开展资质审核；
（2）索证索票管理：每批次货物同步提供对应批号的完整出厂检验报告（对应批号，含感官、酸价、过氧化值、菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌、添加剂等），以及原料资质文件；
（3）进货批次查验：每批次到货开展全项查验，核对资质、标签、检验报告、实物品质；
（4）到货合规验收：不符合国家标准、采购要求的产品，直接拒收并追究违约责任。
二、评审总分与评委配置
1.综合评审总分100分，分为三项评审内容：（1）2026年度产品报价35分；（2）现场样品外观、口感及烘烤品鉴45分；（3）生产厂家综合实力（含产能、业绩、客户信誉、厂区现场考察）20分。
2.产品质量评审评委共6名：面点加工部2人、北区二食堂1人、西区食堂1人、中区食堂1人、大学城一食堂1人。生产厂家综合实力考评评委共5名：后勤处监控部1人，中心主要管理人员1人、采购部1人、面点加工部负责人1人、食堂负责人1人。
3.若有效报价单位不足三家，采购人可在考评当日宣布直接进入竞争性磋商或者单一来源采购等采购程序，沿用本方案全部打分标准执行。
4.评审环节划分：本次评审分为4个独立环节，现场评审仅开展样品品鉴环节，其余环节按流程独立开展：
	评审环节
	对应分值
	开展时间/地点
	评审主体

	1. 资格性审查
	——
	2026年7月8日—10日
	采购工作人员

	2. 生产厂家综合实力
（实地考察+ PPT介绍）
	20 分
	2026年7月10日，供应商生产厂区
	5名综合实力考评评委

	3. 现场样品综合品鉴
	45 分
	2026年7月13日上午10:00，采购办公室
	6名质量评审评委

	4. 产品报价分核算
	35 分
	2026年7月13日
	采购工作人员


2、 评审细则
1.厂家实地考察环节：供应商需提前准备好PPT介绍（含厂区概况、产能规模、冷链配置、品控流程、追溯体系等核心内容）、台账资料备查。  
2.现场样品品鉴环节：
（1）产品外观、标签合规性判定：严格执行GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》；
（2）食品添加剂合规性判定：严格执行GB 2760-2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》，无违规添加脱氢乙酸及其钠盐等违禁添加剂情况；
（3）月饼成品质量判定：严格执行GB/T 19855-2023《月饼质量通则》、GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》。所有参评月饼成品外包装标签逐项核对，必须完全符合 GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》强制标注要求，缺一不可（产品标准品名、完整配料表、净含量规格、SC 食品生产许可证编号、产品贮存条件、生产日期与保质期、生产商全称与生产地址信息）。
（4）月饼馅料质量判定：严格执行GB/T 21270-2007《食品馅料》，产品遵循该标准规定的感官、理化、卫生全项技术要求、出厂检验规则及包装储运规范。
	评审大类
	总分
	细分评审内容
	打分标准

	1.2026年度产品报价
	35
	1. 单品报价均不高于文件对应最高限价；2. 报价完整无漏项，单价保留两位小数；3. 知晓本次报价仅适用2026年，续签年度重新询价协商。
	按采购金额权重分配单品类对应分值：
单品类得分 =（该品类最低有效基准价÷该供应商报价）×该品类对应分值
最终得分=所有单品类得分之和

	2.生产厂家综合实力
	20
	1.生产厂家综合资质；
2.产能量大；
3.业绩多；
4.客户信誉好；
5.厂区生产与现场环境。
	1.食品安全星级/体系认证；
2.规模化生产产能；
3.自检实验室配置；
4.原料管控与添加剂合规；
5.产品全链条追溯体系。。

	3.现场样品综合品鉴
	45
	1.客观硬性指标：标签标识合规、食品添加剂合规、理化指标达标、样品无变质异物；
2.主观感官指标：成品外观形态、馅料质地、复烤适配性、风味口感。
	现场盲评，先核验客观硬性指标，后开展感官打分。


备注：各项评审分值核算表详见附件表格。
四、计分与中选规则
1. 三项评审得分相加，即为该竞选单位最终总得分。总得分最高者为第一中选候选人，次高者为第二备选候选人；
供应商最终综合总分=产品报价最终得分+现场样品品鉴最终得分+生产厂家综合实力最终得分
2. 若出现总得分相同的情况，按样品品鉴得分从高到低排序；样品得分仍相同的，按报价得分从高到低排序；
3. 若有效竞选单位不足3家，按本方案第二点规定执行，现场转换为竞争性磋商或单一来源采购，当日办结全部评审；
4. 若第一中选候选人放弃中选、无法履约的，采购人可按排序依次确定中选单位，或重新组织采购；
5. 中选供应商须在首批货品送货前，提交全品类产品12个月内的CMA第三方检测报告。
五、供应商响应文件递交清单
本清单为供应商参与考评必须提交的全部资料，标注★为必备项，缺一项或不符合要求的，资格审查直接不通过，不进入后续评审环节。所有资料需在2026年7月8日17:00前递交至公告指定地点，逾期不予受理。
	序号
	资料名称
	提交要求
	备注

	企业资质证明
	营业执照、食品生产/经营许可证/仅销售预包装食品备案复印件
	★必备，加盖公章，有效期内
	经营范围须覆盖投标品类

	
	法人身份证明
	★必备，加盖公章
	含法人、授权人身份证复印件

	报价文件
	2026年度产品报价表
	★必备，加盖公章，单独密封
	单价≤最高限价，保留2位小数

	服务承诺文件
	服务承诺函
	★必备，加盖公章
	必须包含：中选后首批供货前提供全品类12个月内CMA检测报告承诺、质量标准响应、配送要求响应、售后退换货响应等全部核心要求

	厂家综合实力证明
	近三年供货业绩
	选交
	优先提供高校合作案例，仅作为厂家实力评审加分参考


递交格式要求：
1. 所有纸质资料按上述清单顺序装订成册，一式3份（正本1份，副本2份），加盖骑缝公章；
2. 报价表需单独密封，密封袋标注“2026年度月饼及馅料报价表”+供应商全称，与其他纸质资料分开递交；
所有资料须真实有效，弄虚作假的，直接取消资格，纳入校方供应商黑名单。




                                   华南理工大学后勤饮食服务中心
                                          2026年6月29日


















附表1:2026年度产品报价分核算表（35 分）
1、 报价权重分配：按品类预估用量设置权重，具体权重与分值如下：
	序号
	产品名称
	规格
	单位
	预估采购额(元）
	最高限价(元)
	权重(%)
	对应分值(分)
	最低有效基准价(元)
	供应商A
	供应商B
	供应商C

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	报价(元)
	得分(分)
	报价(元)
	得分(分)
	报价(元)
	得分(分)

	1
	杨枝甘露月（单黄）
	桃山皮70g
	个
	7920.00 
	5.28
	2.737%
	0.958 
	
	
	 
	
	
	
	

	2
	海盐芝士月（流心）
	桃山皮70g
	个
	9210.00 
	6.14
	3.182%
	1.114 
	
	
	 
	
	
	
	

	3
	姜汁莲蓉月（单黄）
	桃山皮70g
	个
	7920.00 
	5.28
	2.737%
	0.958 
	
	
	 
	
	
	
	

	4
	芝士蓝莓月（流心）
	桃山皮70g
	个
	9210.00 
	6.14
	3.182%
	1.114 
	
	
	 
	
	
	
	

	5
	咸香奶皇月（流心）
	桃山皮70g
	个
	9210.00 
	6.14
	3.182%
	1.114 
	
	
	 
	
	
	
	

	6
	多肉黄皮月（流心）
	桃山皮70g
	个
	9210.00 
	6.14
	3.182%
	1.114 
	
	
	 
	
	
	
	

	7
	臻选开心果月（单黄）
	桃山皮70g
	个
	7920.00 
	5.28
	2.737%
	0.958 
	
	
	 
	
	
	
	

	8
	巧克力榛子月（单黄）
	桃山皮70g
	个
	7920.00 
	5.28
	2.737%
	0.958 
	
	
	 
	
	
	
	

	9
	单黄白莲月
	广式70g
	个
	5900.00 
	5.9
	2.039%
	0.714 
	
	
	 
	
	
	
	

	10
	单黄红莲月
	广式70g
	个
	5900.00 
	5.9
	2.039%
	0.714 
	
	
	 
	
	
	
	

	11
	单黄凤梨月
	广式70g
	个
	5900.00 
	5.9
	2.039%
	0.714 
	
	
	 
	
	
	
	

	12
	单黄陈皮豆沙月
	广式70g
	个
	5900.00 
	5.9
	2.039%
	0.714 
	
	
	 
	
	
	
	

	13
	火腿五仁月
	广式70g
	个
	5900.00 
	5.9
	2.039%
	0.714 
	
	
	 
	
	
	
	

	14
	单黄咸香奶皇月
	广式70g
	个
	5900.00 
	5.9
	2.039%
	0.714 
	
	
	 
	
	
	
	

	15
	双黄白莲月
	广式170g
	个
	7632.00 
	9.54
	2.637%
	0.923 
	
	
	 
	
	
	
	

	16
	火腿五仁月
	广式170g
	个
	4212.00 
	10.53
	1.455%
	0.509 
	
	
	 
	
	
	
	

	17
	纯正白莲蓉馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	6384.00 
	532
	11.954%
	4.184 
	
	
	 
	
	
	
	

	18
	纯正红莲蓉馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	1595.28 
	531.76
	2.987%
	1.046 
	
	
	 
	
	
	
	

	19
	火腿五仁馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	9930.00 
	993
	18.595%
	6.508 
	
	
	 
	
	
	
	

	20
	板栗风味馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	2442.00 
	407
	4.573%
	1.600 
	
	
	 
	
	
	
	

	21
	凤梨果味馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	2706.00 
	451
	5.067%
	1.774 
	
	
	 
	
	
	
	

	22
	陈皮豆沙馅
	5kg/包*4包/箱
	件
	2578.56 
	429.76
	4.829%
	1.690 
	
	
	 
	
	
	
	

	23
	金翡翠馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	1108.00 
	554
	2.075%
	0.726 
	
	
	 
	
	
	
	

	24
	绿茶馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	1086.00 
	543
	2.034%
	0.712 
	
	
	 
	
	
	
	

	25
	龙井茶桂花馅料
	5kg/包*4包/箱
	件
	1617.00 
	539
	3.028%
	1.060 
	
	
	 
	
	
	
	

	26
	金沙奶黄馅
	5kg/包*4包/箱
	件
	1693.20 
	564.4
	3.171%
	1.110 
	
	
	 
	
	
	
	

	27
	草莓果味馅
	5kg/包*4包/箱
	件
	901.68 
	450.84
	1.688%
	0.591 
	
	
	 
	
	
	
	

	总计
	147805.72
	
	100%
	35
	
	
	
	
	
	
	


备注：报价为含税全包单价，统一包含开模、生产、包装、冷链运输、装卸、税费、售后退换货等全部成本，无额外加价。

二、价格得分计算公式：
1.单品类基准价得分 =（该品类最低有效基准价÷竞选人该品类报价）× 该品类对应分值；
2.最终得分 = Σ（所有品类单品类基准价得分）






附表2：生产厂家综合实力分值核算表（20 分）
	序号
	评审维度
	满分
	打分标准
	得分

	1
	食品安全星级/体系认证
	5 分
	1. 获得市场监管部门官方A 级（5星）食品安全信用等级，或持有国家认监委（CNCA）认可的ISO 22000食品安全管理体系认证，得5 分；2. 获得市场监管部门官方B 级（4星）食品安全信用等级，或持有中国烘焙食品工业协会 4 星级及以上烘焙生产企业认定，得3 分；3. 无官方食品安全信用等级，或信用等级为 C/D 级，得0 分
	

	2
	规模化生产产能
	4 分
	1. 广式月饼日产能≥5万枚，拥有独立馅料预处理车间、恒温成品包装间，生产分区完全符合食品生产卫生规范，得4分；2. 日产能3万—5万枚，车间配置基本达标，可满足批量供货需求，得2分；3. 日产能不足3万枚，无独立生产车间，无法满足供货需求，得 0 分
	

	3
	自检实验室配置
	6 分
	1. 建有独立专用化验室，可自主完成微生物、酸价、过氧化值、食品添加剂全项自检，每批次可出具完整出厂检验报告，得6分；2. 有基础化验室，可完成核心理化指标自检，检验报告缺项不超过2项，得3分；3. 无独立化验室，无法出具合规出厂检验报告，得0分
	

	4
	原料管控与添加剂合规
	3 分
	1. 建立完善的原料准入制度，所有上游原料供应商均提供有效 SC 资质和同批次检验报告，可提供脱氢乙酸及其钠盐原料拒收台账，得 3 分；2. 原料管控基本完善，索证索票齐全，无违规添加剂使用记录，得 1 分；3. 原料管控缺失，索证索票不全，或查实使用违规添加剂，得 0 分
	

	5
	产品全链条追溯体系
	2 分
	1. 实现「一批一码」全链条追溯，可从成品生产批号反向追溯至原料批次、进货日期、生产班组、投料记录，追溯链条完整闭环，得 2 分；2. 可实现核心环节追溯，追溯链条基本完整，得 1 分；3. 无追溯体系，无法实现批次追溯，得 0 分
	

	
	合计
	20 分
	
	




附表3：现场样品综合品鉴评审分值核算表（45分）
一、客观部分（19分）
	序号
	评审维度
	满分
	打分标准
	得分

	1
	标签合规性（GB 7718-2011 强制要求）
	5分
	1. 月饼成品标签完整标注品名、配料表、净含量、生产日期、保质期、SC号、贮存条件、生产商信息共8项强制内容，无缺项、无错标，得5分；2. 缺1项非核心内容，得2分；3. 缺2项及以上强制内容，得0分
	

	2
	添加剂合规性（GB 2760-2024 强制要求）
	5分
	1. 馅料配方明确标注无脱氢乙酸及其钠盐，无违规添加防腐剂，得5分；2. 配方未明确标注，但无违规添加证据，得2分；3. 配方明确标注含脱氢乙酸及其钠盐，或检出该类物质，得0分，直接取消参评资格
	

	3
	理化指标合规性（GB/T 19855-2023、GB/T 21270-2007 强制要求）
	5分
	1. 月饼酸价≤5mgKOH/g、过氧化值≤15meq/kg；馅料水分、总糖、脂肪符合对应品类国标要求，得 5分；2. 1项指标轻微超出国标限值，得2分；3. 2项及以上指标超出国标限值，得0分
	

	4
	样品无变质/无异物
	4分
	1. 样品无霉变、无发黑、无结块、无肉眼可见异物、无生虫，得4 分；2. 有轻微不影响食用的杂质，得2分；3. 出现变质、发霉、大量异物，得0分，直接取消参评资格
	

	
	客观分合计
	19分
	
	






二、主观部分（26分）
	序号
	评审维度
	满分
	打分标准
	得分

	1
	外观形态
	6分
	1. 70g/170g月饼校徽纹路完全清晰，表皮平整光滑，无塌陷、无爆皮、无破损，得6分；2. 纹路轻微模糊，表皮无明显瑕疵，得3分；3. 纹路严重不清晰，表皮有明显塌陷、爆皮、破损，得0分
	

	2
	馅料质地
	6分
	1. 馅料质地均匀顺滑，无硬块、无颗粒感，得6分；2. 馅料质地基本均匀，有轻微不影响口感的颗粒，得3分；3. 馅料质地不均，有明显硬块、结块，得0分
	

	3
	烘烤适配性
	7分
	1. 高温复烤后完全不渗油、不流馅、不塌皮、不变形，完全适配食堂批量烘烤，得7分；2. 复烤后轻微渗油，无流馅、塌皮，可正常使用，得3分；3. 复烤后严重流馅、塌皮、变形，无法正常使用，得0分
	

	4
	口感风味
	7分
	1. 甜度适中，无任何异味，口感细腻，完全适配师生口味，得7分；2. 甜度轻微偏甜 / 偏淡，无异味，口感良好，得3分；3. 有哈喇味、酸败味等异味，或口感严重不适，得0分
	

	
	主观分合计
	26分
	
	
















附表4：单一来源协商情况记录表
	项目名称
	2026 年中秋月饼及月饼馅料采购项目

	采购单位
	华南理工大学后勤饮食服务中心

	供应商名称
	

	协商时间
	

	协商地点
	

	协商小组成员
	

	协商内容
	1. 产品质量标准与验收要求；2. 供货周期与配送要求；3. 最终报价；4. 售后服务与违约责任

	协商结果
	□ 符合采购需求，最终报价不超过预算，推荐为成交候选人；□ 不符合采购需求，不予推荐

	协商小组成员签字
	

	采购单位确认签字
	


















附表5：竞争性磋商情况记录表

	项目名称
	2026 年中秋月饼及月饼馅料采购项目
	
	

	采购单位
	华南理工大学后勤饮食服务中心
	磋商日期
	

	磋商小组
	组长：________ 成员：________
	记录人
	

	参与磋商供应商
	1. ________ 2. ________
	
	

	磋商核心内容（勾选 +补充）
	□ 原采购需求、质量标准、验收规则、合同条款确认□ 样品、产能、冷链配送、食品安全管控要求沟通□ 最终含税全包报价确认□ 其他补充调整：________
	
	

	供应商最终报价确认
	1.供应商1： 元，授权代表签字： 2.供应商2：元，授权代表签字：
	
	

	磋商结果确认
	磋商小组一致确认：本次磋商流程合规，所有供应商最终报价均不超过项目预算，完全响应采购需求，后续按原考评方案打分规则进行综合排名。
	
	

	签字确认区
	磋商小组签字：________ ________ 
采购单位负责人签字：________       
供应商授权代表签字：________ ________
	
	



