广东省天然产物绿色加工与产品安全重点实验室
开放课题申请指南
广东省天然产物绿色加工与产品安全重点实验室以天然产物资源为研究对象，结合环境友好加工工艺与核心设备，集成适应社会迫切需求的与食品绿色加工与安全相关的新的理论与技术，重点解决农产品资源绿色加工行业及其产品安全的关键及前瞻性的科技问题。
实验室本着“开放、流动、公平、竞争”的原则，为发挥学科优势和良好的科研条件，促进实验室与国内外的合作交流，现发布实验室开放课题指南，面向国内外接受开放基金的申请。 
重点支持领域包括：
1、天然产物中重要组分结构变化及相互作用机制；天然产物大分子及其单体转化产生高附加值化合物的过程；天然活性成分高效分离纯化技术；天然活性成分生物、物理及与化学修饰过程以及性能调控。
2、食物蛋白的生物、物理、化学修饰及其构效关系；蛋白-多糖相互作用及相关构效机制；淀粉、食物蛋白结构修饰、表征及其与功能特性的关系；淀粉基功能材料的结构设计及性能调控。
3、功能性特种糖品绿色加工流程研究；非热处理技术在水产品加工和保藏上的应用基础研究；新型能源干燥技术在农产品干燥上的应用基础研究；新型食品冷冻技术和装置。
4、天然产物加工中食品安全性控制理论、检测技术及其评估；天然产物加工中关键有害微生物的变化规律；霉菌及其产生的毒素对食品的污染与控制应用基础研究；食品中过敏原快速检测与控制应用基础研究。
